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Toutes nos bieres sont brassées et Infos pratiques
enibouteﬂ]ees, a,S1steron au ceeur Categorie : Producteurs et
méme de la vallée de la Durance. Nos artisans
produits naturels renouent avec la ,

Type d'Usage : Producteur

tradition et le gotit. Nous proposons une
gamme de 8 bieres aux caractéristiques
intrinseques bien différentes.
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Description

Toutes nos bieres sont brassées et embouteillées, a Sisteron au coeur méme de la
vallée de la Durance. Nos produits naturels renouent avec la tradition et le golt. Nous
proposons une gamme de 8 biéres aux caractéristiques intrinseques bien différentes.
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Du 03/01 au 24/12

Ouverture le lundi de 9h a 17h. Le mardi de 9h a 18h. Le mercredi, jeudi et
vendredi de 9h a 21h. Le samedi de 10h a 18h.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Especes, Paiement sans contact

Services:
Animaux acceptés, Boutique, Boutique en ligne, Click & Collect

Fiche mise a jour par Office de Tourisme Sisteron Buéch le 05/02/2025

Contact

27 allée des frénes

04200 Sisteron

Tél. 04 86 89 32 87
contact@bieredeladurance.com
https://bieredeladurance.com
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