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Crédit photo : Cure de 3 mois - 300g (Francois Aprosi-Touilleux)

A Orpierre un savoir-faire local et Infos pratiques
familial : cultivée avec amour depuis Categorie : Producteurs et
plus de 20 ans, cette microalgue est artisans

votre partenaire alimentaire 100%
naturel, au service de votre bien-étre
car elle contribue a rééquilibrer vos
besoins nutritionnels quotidiens.

Type d'Usage : Producteur
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A Orpierre un savoir-faire local et familial : cultivée avec amour depuis plus de 20 ans,
cette microalgue est votre partenaire alimentaire 100% naturel, au service de votre
bien-étre car elle contribue a rééquilibrer vos besoins nutritionnels quotidiens.
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Situation géographique
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:
Toute I'année tous les jours de 9h a 19h.

Tarifs:
Gratuit.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Cheque, Espéces, Paiement sans contact

Services:
Visites pédagogiques, Vente a la propriété, Visites gratuites, Boutique en ligne,
Service drive

Fiche mise a jour par Office de Tourisme Sisteron Buéch le 03/11/2025

Contact

3045 route des Princes d'Orange
Les Hauts des Parayes

05700 Orpierre

Tél. 06 42 61 39 89
francois@spiruli.net
http://www.spiruli.net
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